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g L’ Azuenda
La nostra Azienda ha acquisito una lunga

esperienza produttiva, da circa 50 anni lavoriamo
in questo settore alimentare, scegliendo sempre,
come materie prime, prodotti di prima qualita che
garantiscono il buon sapore dei sottoli e sottaceti.

Seguiamo passo dopo passo nel proprio stabilimento
tutte le fasi di lavorazione: pulizia della materia

prima, cottura, bagni aromatici, asciugature,
invasature, chiusura dei vasi tramite

incapsulatrice, lavaggio, pastorizzazione ed infine
etichettamento con stoccaggio.
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Le Consenve del Mane

flcciughe Salate in latta - g1 e Hg 5

Filette dacciughe in vase di vethe - §n.80, §r.160, §r.230, Kg 1,5
Pezzetti dacciughe in vase - 1g 1,7

Tennc in vase di vethe - €1.290

Tenne Frantumate in Gusta - Hg.1

Insalata di Mane al Natunale in secchi - €500, ®g 1, Kg 1,4, Kg 3, Kg 6
Imitazicne GambBena (n secchic - #g.3
Bastencini dv Sunimu in secchic - #g.5

Polpe Intens in secchic - #g 5

Canpaccic di Salmene in vaschetta - g 1

Filetti di Sgembne in vaschetta - 1g 2

Filetti daninga (n vaschetta - kg 2

Filetti di Alicc Manate in vaschetta - €n.350 e #g 1,8
Filetts di Baccala Ling #/1000 in canteni - #g 25

~ Baccala Secce /8 in cantent - 1g 25

 Alette di Baccala in cantent - 1g 25

Fruttuna Maninata tn secchic - g 2
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; Via della Stazione n. 153
: 04015 - PRIVERNO (LT)

Tel. +39 0773-911041
www.palluzzibartolucci.it
info@palluzzibartolucci.it
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